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ESPECIALIDADES

MOQUECAS

FRUTOS DO MAR

PARMEGIANAS

SALADAS

MASSAS

~

PORCOES
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®  cLIQUE NO iCONE PARA IR
PARA A PAGINA DESEJADA

Ie-

PETISCOS

CAMARAO

DE CARNE

MILANESA

KIDS

RISOTOS

PIZZAS
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’ "-'r-i i PARA A PAGINA DESEJADA
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Peixe inteiro na

brasa

Caldeirada de
frutos do mar
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CLIQUE NO BOTAO E NOS CLIQUE NO BOTAO E CLIQUE NO BOTAO E
ENCONTRE NOS LIGUE NOS SIGA

Ceviche Salmao

Isca de Peixe

Isca de Frango

Lula a Doré

Filé Mignon a
Palito

Carpaccio de
Salmao

Bruschetta

Batata Frita

R$152 00
R$222 o0
R$ 82 oo Camardo VM alho e 6leo  «erveeeneen R$109 oo
R$ 74 oo Camardao VM empanado s R$129 oo
R$ 65 00 Camarao VG alhoe éleo  ................ R$144. o0
R$ 79 oo Camardo VG em
R$ 97 00
R$ 82 00
R$ 46 00
R$ 42 00
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https://www.instagram.com/laplagearraial/
https://maps.app.goo.gl/QGSEWcvf2RHbEFza7
tel:(73)99924-2811
https://maps.app.goo.gl/QGSEWcvf2RHbEFza7
https://maps.app.goo.gl/QGSEWcvf2RHbEFza7
tel:(73)99924-2811
tel:(73)99924-2811
https://www.instagram.com/laplagearraial/
https://www.instagram.com/laplagearraial/
tel:(73)99924-2811
https://maps.app.goo.gl/QGSEWcvf2RHbEFza7
https://www.instagram.com/laplagearraial/
https://maps.app.goo.gl/igQcEmWXCW5ot7tL7
tel:55(73)99924-2811
https://www.instagram.com/lerestaurant.arraial/
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oqueca Jiledfe Bodor

Filé de Badejo ............................................................................................................ R$ 86 00 R$142,OO
Filé de Badejo com Camardo 7B .o ssssssssssssssassnns R$ 92 oo R$15000
Filé de Badejo Pogo) 08 TLOT=] 00 1= 1 6= To T4 1Y, [ R$ 10 oo R$ 17900

Filé de Badejo COM CamMaArd3o VG e s s ssssssnnassnnasns R$139,OO R$229,OO /

,_------. p?w,m ?@75&/& eLxe

1 pessoa / 2 pessoas ‘

POSta @ PEIX@ =+rrretessssscmmmmiimietiinnsenneaitiiaaiaaiansssstsiiniaaaanassssanieniesaaasnssanieiieeasasansnnntannen R$6200 R$102 00
Posta de peixe COM CamMario TB  -reciesmesesiessssssssssssass s s sssssssassssssssssas RS T1oo RS 116 oo
Posta de peixe COmM Camardo VM e ssssesesssssssssesesssssssssesssans RS 8800 R$17300
Posta de peixe COM Camardo VG - RSM700 R$18800

% 1 pessoa / 2 pessoas

CAMATS0 TB  cweeeseessssssmsssssssssssssssssssssssess R$6300  R$10200

- Camardo VM  ccccrccsisssssssssssssssssssssssssssnnns R$ 8200 R$135.0
Camardao VG . rvcercirrenresnesnsesnnnnnnens R$12700 RS 209,00
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R$ R$
Moqueca Vegana ................................... 62'00 101 .00
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¥

7; 1 pessoa / 2 pessoas



1 pessoa / 2 pessoas
CaMArA0 TB  --treecteettetmiimeiiaeianiastetnesaasstams st asstanstasstass st aaa e aataa R Rna ) B 60,00 R$ 99 ,00
L0810 8 1] €= 1o T A 7 T R$ 68 o9 R$ 13200
(CETMNE () WAS) oo e e LT R$12700 R$ 191 oo

1 pessoa / 2 pessoas
[ Y« 1o 71 - YRR R$ 32 o
(cada 100g)
L @8- Y 08 1= 1 0= 1o T 4 R$ 13500 R$223,oo
MIX @ FrUTOS IO MAI rerrerurmraresrassesrassessassassassessasssssesssssssssssessassassnssassnssassnssassnnses R$223 oo
Filé de SalmM30 20 MOINO FIranCES i icermrermrermsressmsrassmsrassassassansassassassansassansansnns R$ 74 oo R$ 124 00
Filé de Badejo a0 MoIho FrancCés ...t R$ 84 oo R$139 00
Filé de P(;P( L", ...... Ty e T O T T T R$ 62 00 R$ 101 00
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ra i - 29 \r —*’/
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1 pessoa / 2 pessoas

picanha ...................................................... R$ 144,00 R$ 24QOO
R R
Filé Mig NON (a0 Poivre ou Madeira) *==x=ssasassssaanss > 79 00 $129'OO
CONEIA Fil@  ererererersssmmessenesnssmsssesnssesnsnsaens R$8200 R%13800
\ Filé Mignon (a Palito com Molho Gorgonzola) =======: R 79,00 P$129,00
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1pessoa /2 pessoas
. R$ RS i
P@IXE@ rrerererererererereieieieieeeees s e RN RN R R R R R rararasarasanarannas 67,00 m ,00 i
& Mi R$ R$
\ Filé M|gnon ............................................................................................................. 69,00 115 oo /,'
1 pessoa /2 pessoas
Peixe ......................................................................................................................... R$ 62 00 R$1O3,OO
Filé Mignon ............................................................................................................. R$ 65’00 R$107,00
Y Frango ......................................................................................................................... R$ 59 00 R$ 98 00 J
% ' ;
Carne ................................................... R$ 38 ,00
Caprese e —————— R$ 79 o
é%lrgcl%gs%r;\?gedygasrs%rae%rﬂ? Bufala Frango ............................................... R$ 38 00
Salada de POIVO  -ccceeerrrrmimcmeeeecreereenennennsnns R$ 779 1o .
[ 2 oY) = R$ 38 oo

04




&%W

Spaghetticom saimao «weersarmnsnninnininniiains R$ 74 oo Spaghetti asolonhesa e, R$ 50 oo
Spaghetticom camarao 78 sserssarmssnnisnininnnnan, R$ 68 00 Spaghetti zo Molho de Tomate ssssssserarssannsnenas R$ 42 00
Spaghgttj:om Camardo VM sessssssssssssssssssnnnns R$ 84 00 P@NNEe com Gorgonzola e Brocolis ===s==sesssssssssssess R$ 68 00
a ¢ Com Cam@‘\:? L R$128 oo
k
’
______ by -
Vegetariano i, R$ 64 o
[270) 1V o T T R$ 79 60
Frutos do Mar -:ccicemnnmcinnenneeie, R$101 00
Camardo 7B cceeeererrrninnsennnneene R$ 69 oo
C AN ATA O M e e Tt aataaaeeanrs! R$ 92 oo
Filé Mignon com Shimeji ................. R$ 92 oo
(Champignon) '
RE13 o0 PUI@ o, R$ 13 oo
RE13 o0 Banana da Terra - i, R$ 13 oo
R$ 13 00
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ZW (7220
by La Plage
Calabresa

Molho de Tomate, Mozarela, Calabresa,
Cebola, Azeitona Preta e Orégano

Média: R$58 Grande: R$68

Portuguesa

Molho de Tomate, Mozarela, Presunto, Ovo,
Cebola, Pimentao, Azeitona Preta e Orégano

Média: R$56 Grande: R$66

Palmito

Molho de Tomate, Mozarela, Palmito e
Orégano

Média: R$59 Grande: R$69

Camarao com Pesto

Molho deTomate, Mozarela, Camarao 7
Barbas, Molho'Pesto de Manjericao

Média;: R$68  Grande: R$78

4 Queijos

Molho de Tomate, Mozarela, Parmesao,
Gorgonzola, Provolone e Orégano
Média: R$57 Grande: R$67

Frango com Catupiry

Molho de Tomate, Mozarela, Frango,
Catupiry, Orégano e Azeitona Preta

Média: R$58 Grande: R$68

Marguerita

Molho de Tomate, Mozarela, Tomate e
Manjericao

Média: R$53 Grande: R$63

Rucula

Molho de Tomate, Mozarela, Gorgonzola,
Rucula e.Tomate Seco

Média: R$59 Grande: R$69

Berinjela
Molho de Tomate, Mozarela, Berinjela,
Cebola, Azeitona Preta e Orégano

Média: R$57 Grande: R$67

ADICIONAIS:
Carne Seca | Camarao | Presunto de Parma - R$20
Outros Ingredientes - R$15

o Keifonrory
BY LA PLAGE

Carne Seca

Molho de Tomate, Mozarela, Carne Seca,
Cebola, Catupiry, Azeitona Preta e Orégano

Média: R$65 Grande: R$75
Péra

Molho de Tomate, Mozarela, Péra,
Gorgonzola, Mel e Orégano
Média: R$55 Grande: R$65

LENERE)

Molho de Tomate, Mozarela, Salaminho,
Tomate Seco, Azeitona Preta e Orégano

Média: R$60 Grande: R$71

Parma

Molho de Tomate, Mozarela, Gorgonzola,
Geleia de Pimenta, Presunto Parma

Média: R$90 Grande: R$117

Atum

Molho de Tomate, Mozarela, Atum, Cebola
Caramelizada, Azeitona Preta e Orégano

Média: R$66 Grande: R$76

Brocédlis com Bacon

Molho de Tomate, Mozarela, Bacon, Brocolis,
Catupiry e Orégano
Média: R$60 Grande: R$70

Shimeji

Molho de Tomate, Mozarela, Shimeji e
Orégano

Média: R$60 Grande: R$70

e Pizzas Doces

Prestigio
Nutella e Coco-Ralado
Média: R$60  Grande: R$70

Banana com Canela

Mozarela, Banana, Canela e:Leite
Condensado

Média: R$60 Grande:R$70






Cuba Libre

Gin Tonica




-

\_ com Frutas

Cachaga OUro e R$ 12 oo Bacardi OUro - eremermnerenns 3
Vodka Smirnoff -, R$ 14 oo Whisky Red Label - eeevenene R$ 22 oo
Vodka Absolut i R$ 20 oo Whisky Black Label---o-.. R$ 27 o0
Tequila Prata e R$ 15 oo Whisky Jack Daniels - R$ 24 oo
Tequila OUro: i, R$ 19 o0 Camibari’” 4L RS 14 o0
Bacardi Prata - R$ 14 0 Gin - S L T R$ 17 o0
Caipirinha e, R$ 20
Caipirinha OUro - weeeeeensns RS 24 o
Caipirinha de Frutas e R$ 25 5o
CaipivodKa  reersesessssssssass RS 22
Caipivodka de Frutas - R$ 25 5o
Caipivodka Absolut --eeeee. R$ 26 oo
Caipivodka Absolut . RS 28 oo
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HARMONIZA(;Z\O: Carnes brancas, saladas,
frutos do mar e peixes.




CASA VALDUGA ARTE
BLEND

OBSERVAGOES: Coloracdo amarelo esverdeado claro,
[impido e brilhante. Boa intensidade e fineza aromatica,
evidenciando-se notas de frutas citricas e tropicais como
abacaxi, além de nuances de flores brancas.

Leve, equilibrado e sutil, com uma acidez muito refrescante. :

Final de boca persistente e frutado.

HARMONIZAGAO: Bruschetta, saladas, peixes e
frutos do mar. R$95

CASA VALDUGA ORIGEM

OBSERVAGOES: Limpido e brilhante, de coloracéo
amarelo palha. Equilibrado e refrescante, caracteriza-se
pela textura leve e macia, acompanhada por generosas
notas frutadas. O final de boca remete a frutas frescas,
revelando toda harmonia e vivacidade da uva

Chardonnay. Aroma fino e elegante, ressaltando notas

CASA VALDUGA TERROIR
SAUVIGNON BLANC

OBSERVAGOES: Coloracdo amarelo palha com reflexos
esverdeados, brilhante. Refrescancia aportada por sua
excelente acidez. Com corpo leve e perfeitamente
equilibrado, marcante retrogosto frutado e um leve toque
mineral. Aroma cativante, com notas frutadas envoltas por
delicadas nuances de arruda e ervas finas. Destacam-se
notas de frutas como goiaba e maracuja, caracteristicas do
varietal,

HARMONIZACAO: Massas com molhos leves e aromaticos,
peixes, frutos do mar, carnes brancas, camardo VM
empanado, bobd de camarao.

R$150

e %W
BY LA PLAGE

% UVA: Chardonnay&Moscatel

@“ TERROIR: Serra Gaucha
N\
Rio Grande do Sul - BR

/% TEOR ALCOOLICO: 11%

@ UVA: Chardonnay

: TERROIR: Vale dos Vinhedos

Rio Grande do Sul - BR

% UVA: Sauvignon Blanc

C om0 . -
: TERROIR: Campanha Gaulcha

Rio Grande do Sul - BR

% TEOR ALCOOLICO: 12,5%
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Yenhay Fase

CASA VALDUGA ARTE

BLEND ROSE % UVA: Gewurztraminer&Malbec
OBSERVAGOES: Coloracdo rosado de média intensidade,  :

limpido e brilhante. Predominio de aromas primarios, perfil :

floral e frutado. Aroma de flores com nuance de frutas de )@Y TERROIR: Serra do Sudeste
polpa branca. Delicado, com acidez e alcool equilibrado. N Bile Grancle clo Sull - BB
Leve, macio e refrescante. Final de boca agradavelmente

frutado.

HARMONIZA(;AO: Frutos do mar, risotos, carnes

brancas e massas com molhos pouco
condimentados. R$95

%% TEOR ALCOOLICO: 11,5%

CASA VALDUGA

NATURELLE R@SE SUAVE

OBSERVAGOES: oloragao rosado inten
e brilhante. Arom rimarios, com notas de'fn
frescas como mo@llgo, goiaba, péssego,
nuance floral. Le
adocicado.

HARMONIZACA oces, frutas, sobr
pratos leves




CASA VALD
tes

OBSERVAGOES: Coloracdo vermelho rubi, brilhante e
transldcido. Taninos macios e excelente acidez, leve e
fresco, onde as caracteristicas varietais sao ainda mais
evidentes em seu retrogosto essencialmente frutado.
Bouguet complexo que lembra frutas maduras como
cereja e morango aliados a aromas de marmelo e notas
atribuidas pelo carvalho, como anis, tabaco e um leve
toque mentolado.

HARMONIZAGAO: Carnes bra
grelhadas, peixes e queijos leves.

% UVA: Pinot Noir

i)

: TERROIR: Serra dg Sudeste
P QY

Rio Grande do Sul§ BR -

FEQR ALCOOLICOE 12,5%
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CASA VALDUGA ORIGEM

OBSERVAGOES: Vermelho purpura profundo. % UVA: Carmenere
Taninos maduros, proporcionando uma textura :
aveludada. Com final de boca longo, ressaltando a

presenca a frutada. Exuberante, com intensas “\@; TERROIR: Vale Central -
notas de amoras e groselhas, combinadas com :  Chile

nuances de mentol e especiarias.

HARMONIZACAO: Burrata, Brusqueta, Carne

vermelha grelhada, Massas com molho de % TEOR ALCOOLICO: 13%
tomate. R$98 :

CASA VALDUGA ORIGEM

OBSERVAQf)ES: Vermelho violaceo, intenso e brilhante. % UVA: Cabernet Sauvignon

O perfil frutado é confirmado no paladar, onde a
suavidade dos taninos proporciona perfeito equilibrio
com a acidez. Mostra-se intenso e vivaz, com A

predominancia de frutas vermelhas como framboesa e \{51 U5 Wele Coniel -

. . ; = Chile
cereja, acompanrfdas por delicadas e
especiarias. 4

HARMONIZAGCAO: Carnes vermelhas grél adas,
Massas, risotos e queijos suaves. \

% TEOR ALCOOLICO: 8%
-

R$98 ,

CASA VALDUGA ARTE :
BLEND FRUITE - €5 Uva: MarselanaMalbec

OBSERVAGOES: Elaborado pelas variedades de uvas
Marselan e Malbec, este exemplar possui coloragao

vermelho violaceo limpido e brilhante, aromas de frutas TERROIR: Serra do Sudeste
vermelhas, morango, framboesa e cereja e paladar Rio Grande do Sul - BR
equilibrado, leve e agradavel, com taninos macios, facil de :
beber.

~ : 0 5 .
HARMONIZACAO: Massas com molhos leves, carnes : A) WRRRALCOOLICO: 127

vermelhas, queijos e embutidos.

R$95
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CLIQUE NO BOTAO E NOS CLIQUE NO BOTAO E CLIQUE NO BOTAO E
ENCONTRE NOS LIGUE NOS SIGA

ENDERECO: R. DO MUCUGE, 135 - ARRAIAL D'AJUDA,
PORTO SEGURO - BA, 45810-000

<alto

marketing


https://www.instagram.com/laplagearraial/
https://maps.app.goo.gl/QGSEWcvf2RHbEFza7
tel:(73)99924-2811
https://maps.app.goo.gl/QGSEWcvf2RHbEFza7
https://maps.app.goo.gl/QGSEWcvf2RHbEFza7
tel:(73)99924-2811
tel:(73)99924-2811
https://www.instagram.com/laplagearraial/
https://www.instagram.com/laplagearraial/
tel:(73)99924-2811
https://maps.app.goo.gl/QGSEWcvf2RHbEFza7
https://www.instagram.com/laplagearraial/
https://maps.app.goo.gl/igQcEmWXCW5ot7tL7
tel:55(73)99924-2811
https://www.instagram.com/lerestaurant.arraial/

